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Néi dung sÏ häc trong bµi nµy

 TÇm quan träng cña c¸c 

ho¹t ®éng thÈm tra ®èi víi 

mçi CCP

 C¸c bíc chÝnh ®Ó thÈm tra 

CCP

 C¸ch tiÕn hµnh c¸c ho¹t 

®éng thÈm tra CCP

 ThÈm tra tõng biÖn ph¸p 

kiÓm so¸t trong GMP vµ 

SSOP
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C¸c lÜnh vùc cña thÈm tra

ThÈm tra

ThÈm tra tõ 

bªn ngoµi

NAFIQAD KiÓm 

tra theo luËt ®Þnh

ThÈm tra néi bé
Do doanh nghiÖp tiÕn hµnh

X¸c nhËn 

gi¸ trÞ sö 

dông cña  

HACCP, 

GMP & 

SSOP

ThÈm tra 

c¸c CCP, 

c¸c biÖn 

ph¸p kiÓm 

so¸t trong 

GMP, SSOP

ThÈm tra 

hÖ thèng 

HACCP
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Môc ®Ých thÈm tra CCP lµ

 §¶m b¶o c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t ®ang ho¹t 

®éng thÝch hîp

 §¶m b¶o c¸c thiÕt bÞ ®o ®îc hiÖu chuÈn

 X¸c nhËn sù tu©n thñ víi hÖ thèng  HACCP 

cña c«ng ty th«ng qua viÖc xem xÐt ®¸nh gi¸ 

hå s¬ ghi chÐp vÒ ho¹t ®éng gi¸m s¸t vµ hµnh 

®éng söa ch÷a

 X¸c nhËn c¸c mèi nguy ®ang ®îc kiÓm so¸t 

th«ng qua lÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm.
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ThÈm tra t¹i mçi CCP

 C¸c ho¹t ®éng thÈm tra CCP thêng ®îc xuÊt hiÖn ë cét 
thÈm tra trong b¶ng tæng hîp kÕ ho¹ch HACCP

 Bao gåm:

* HiÖu chuÈn tÊt c¶ c¸c dông cô ®o 

* Xem xÐt ®¸nh gi¸ tÊt c¶ c¸c hå s¬ hiÖu chuÈn

* LÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm theo tiªu chÝ ®· ®Þnh ®èi víi 
nguyªn liÖu vµ b¸n thµnh phÈm

* Xem xÐt ®¸nh gi¸ mäi hå s¬ ghi chÐp trong qu¸ tr×nh 
gi¸m s¸t vµ thùc hiÖn hµnh ®éng söa ch÷a
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B¶ng Tæng hîp kÕ ho¹ch HACCP ®iÓn h×nh

1.

CCP

2.

Mèi 

nguy

3.

Giíi 

h¹n tíi 

h¹n

4. 5. 6. 7. 8.

Hµnh 

®éng 

söa 

ch÷a

9.

ThÈm 

tra

10.

Hå s¬ 

ghi 

chÐp

Gi¸m s¸t

C¸i g× ThÕ nµo TÇn 

suÊt

Ai
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TiÕn hµnh hiÖu chuÈn

 C¸i g×: thiÕt bÞ vµ dông cô ®îc dïng trong gi¸m s¸t 

hoÆc thÈm tra – Cho vÝ dô?

 Khi nµo: víi tÇn suÊt nh»m ®¶m b¶o tÝnh chÝnh x¸c 

cña c¸c phÐp ®o – Cho vÝ dô?

 Nh thÕ nµo: kiÓm tra ®é chÝnh x¸c so víi chuÈn ®-

îc thõa nhËn  trong  hoÆc gÇn víi  ®iÒu kiÖn mµ 

dông cô hoÆc thiÕt bÞ sÏ ®îc dïng – Cho vÝ dô?

 Hå s¬: kh«ng quªn ghi chÐp vµ lu tr÷ c¸c kÕt qu¶ 

hiÖu chuÈn 
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VÝ dô vÒ c¸c ho¹t ®éng hiÖu chuÈn

 NhiÖt kÕ thuû ng©n ®îc dïng ®Ó gi¸m s¸t nhiÖt 

®é t¹i mét CCP c«ng ®o¹n luéc cã thÓ ®îc 

kiÓm tra ®é chÝnh x¸c b»ng c¸ch so s¸nh víi 

mét nhiÖt kÕ tham chiÕu trong mét bÓ níc 

nãng (bÓ ®iÒu nhiÖt)   

 NhiÖt kÕ tù ghi g¾n trªn mét thiÕt bÞ  thanh 

trïng cã thÓ ®îc so s¸nh víi mét nhiÖt kÕ 

tham chiÕu 
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VÝ dô vÒ c¸c ho¹t ®éng hiÖu chuÈn (tiÕp)

 Mét pH kÕ ®ược hiÖu 

chuÈn víi dung dÞch ®Öm 

pH chuÈn ë 7,0 vµ 4,0 khi 

pH kÕ nµy ®îc dïng ®Ó 

kiÓm tra gi¸ trÞ pH cña s¶n 

phÈm trong kho¶ng tõ  3,8 

®Õn 4,2    

Xin ®a thªm 2 vÝ dô
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Xem xÐt hå s¬ hiÖu chuÈn

 C¸c hå s¬ hiÖu chuÈn nªn gåm th«ng 
tin vÒ:

* Ngµy hiÖu chuÈn 

* Ngêi thùc hiÖn c«ng viÖc hiÖu 
chuÈn

* Ph¬ng ph¸p ®îc dïng ®Ó kiÓm 
tra hiÖu chuÈn 

* C¸c kÕt qu¶ cña viÖc hiÖu chuÈn

* C¸c chi tiÕt vÒ mäi hµnh ®éng 
söa ch÷a

 Nh÷ng hå s¬ nµy ph¶i ®îc ngêi cã tr¸ch 
nhiÖm xem xÐt ®¸nh gi¸ thêng xuyªn

 ThØnh tho¶ng cÇn xem xÐt ®¸nh gi¸ l¹i 
tÊt c¶ c¸c hå s¬ ghi chÐp ®Ó x¸c ®Þnh 
nh÷ng vÊn ®Ò khã ph¸t hiÖn khi xem tõng 
hå s¬ lÎ
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LÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm theo

tiªu chÝ ®· ®Þnh

 NÕu ‘tiÕp nhËn nguyªn liÖu’ lµ mét CCP vµ nh÷ng 

chØ tiªu / hîp ®ång víi nhµ cung cÊp nguyªn liÖu ®-

îc dùa trªn c¸c giíi h¹n tíi h¹n th× thØnh tho¶ng cÇn 

lÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm nguyªn liÖu. VÝ dô:

* t«m ®Ó ph¸t hiÖn viÖc sö dông Sulfite 

* t«m ®Ó ph¸t hiÖn d lîng thuèc thó y

* c¸ ®Ó ph¸t hiÖn c¸c ho¸ chÊt kh«ng ®îc phÐp dïng 

trong b¶o qu¶n

B¹n cã vÝ dô nµo kh¸c ?
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LÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm theo

tiªu chÝ ®· ®Þnh

 TÇn suÊt kiÓm nghiÖm 

phô thuéc vµo møc ®é tin 

cËy ®èi víi c¸c nhµ cung 

cÊp

 NÕu sù ®¶m b¶o cña nhµ 

cung cÊp lµ mét biÖn 

ph¸p kiÓm so¸t kh«ng ®ñ 

m¹nh, th× cñng cè b»ng 

c¸c bíc thÈm tra m¹nh 

h¬n
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LÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm theo

tiªu chÝ ®· ®Þnh

 §¶m b¶o r»ng c¸c chÕ ®é thiÕt 

lËp ®èi víi thiÕt bÞ lµ phï hîp cho 

an toµn s¶n phÈm. VÝ dô:

* §o ®Ó nhiÖt ®é trung t©m cña 

t«m ngay sau c«ng ®o¹n luéc

* §o ®êng kÝnh cña miÕng ch¶ 

giß (nem) tríc c«ng ®o¹n 

chiªn

B¹n cã thÓ ®a thªm ý kh¸c ?
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Xem xÐt l¹i hå s¬ ghi chÐp t¹i ccp

 Cã hai d¹ng hå s¬ ®ược t¹o ra:
* Hå s¬ gi¸m s¸t 
* Hå s¬ vÒ hµnh ®éng söa ch÷a

 Người cã cÊp ®é kinh nghiÖm 

phï hîp cÇn thường xuyªn thùc 

hiÖn xem xÐt ®¸nh gi¸ hå s¬

 ViÖc xem xÐt ®¸nh gi¸ chøng 

minh r»ng kÕ ho¹ch HACCP ®ang 
®ược tu©n thñ vµ thùc thi

 Xem xÐt ®¸nh gi¸ toµn bé c¸c hå 

s¬ cã thÓ cho thÊy cÇn tiÕn hµnh 

c¶i thiÖn ®èi víi kÕ ho¹ch HACCP
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§èi víi c¸c biÖn ph¸p kiÓm so¸t

trong GMP vµ SSOP

 C¸c hå s¬ ®ược h×nh thµnh khi gi¸m s¸t c¸ biÖn ph¸p 

kiÓm so¸t trong GMP vµ SSOP còng gièng nh hå s¬ 

ghi chÐp vÒ c¸c CCP ®Òu ph¶i ®ược xem xÐt - Cho vÝ 

dô 

 C¸c dông cô ®o lêng ®îc dïng ®Ó gi¸m s¸t c¸c biÖn 
ph¸p kiÓm so¸t trong GMP vµ SSOP - ph¶i ®ược hiÖu 
chuÈn, hå s¬ hiÖu chuÈn còng ph¶i ®ược lưu tr÷ vµ 
xem xÐt - Cho vÝ dô ?

 ViÖc lÊy mÉu vµ kiÓm nghiÖm theo tiªu chÝ ®· ®Þnh 

còng cã thÓ lµ phï hîp - Cho vÝ dô ?
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Bµi tËp nhãm

Mçi nhãm cã tµi liÖu HACCP cña riªng m×nh. §¸nh gi¸ kÕ ho¹ch 

HACCP ®ã vµ:

1. §¸nh gi¸ xem c¸c bước thÈm tra CCP viÕt trong b¶ng tæng 

hîp kÕ ho¹ch HACCP lµ ®Çy ®ñ vµ thÝch hîp cha ?

2. Söa ®æi l¹i vµ thªm vµo nÕu thÊy cÇn thiÕt (gåm c¶ biÖn ph¸p 

kiÓm so¸t trong GMP vµ SSOP)

3. LiÖt kª tÊt c¶ c¸c bước thÈm tra phï hîp

4. Nªu c¸ch thùc hiÖn tõng bước (thñ tôc) thÈm tra, tÇn suÊt, ai 

sÏ chÞu tr¸ch nhiÖm thùc hiÖn chóng vµ nh÷ng hå s¬ nµo cÇn 

®îc lËp. 
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ThÈm tra

g×

ThÈm tra thÕ nµo ThÈm 

tra khi 

nµo vµ 

tÇn suÊt

Ai chÞu tr¸ch 

nhiÖm vÒ bíc 

thÈm tra nµy

Tµi liÖu / hå s¬ ghi 

chÐp vÒ thÈm tra

A.ThÈm tra §KSTH

B. ThÈm tra c¸c biÖn ph¸p kiÓm s¸ot trong GMP

C. ThÈm tra c¸c biÖn ph¸p kiÓm s¸ot trong SSOP
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